Entrees —A//%a‘o' ers

1, Raviolis aux Crevettes (3 piéces) 18mins P 12.8€
Shrimp dumplings 3882

2, Siu ‘Mai, Bouchées de porc & crevettes (3 piéces) 18mins P 12.8€
Steamed Pork & Shrimp Dumpling ¥k %

3, fﬁ:ifocﬁé de youﬁet avec sauce sésame 14.8€
Shredded Chicken salad with sesame a[ressing 2R A

4, Poulet au poiwe et é}aices sichuaniases 15.8€
Shredded Chicken with Sichuan Pepper Dressing i

Les SW—&%

1’ BOUiHOﬂ de ?Ou[et aux g{aCines ({e TiCUS(ﬁerﬁes chinoises) 15.8€
Chinese herbs & Chicken soup 4F C B As AR

2, Bouillon de Pigeon aux morilles sauvages 15.8€
Pigeon & Wild Morels soup Bf & % B Ak B G T

L Ritisserie-Barbecued

1, Char siu-Porc [aqué au miel P 23.8€
Barbecued }oorﬁ with ﬁoney BRAEE T UE (BT B355)
2, Canard ﬁit désossé sauce prune 28.8€

Fried Roast Duck with sauce })(um AR LR TS

3, Tigeonneau roti fagon cantonaise (entier) 38.8€
Roasted Squab, Cantonese sty[é REZ $FHE R 5L48 (% 2)



Pudssons et fruid de W/é/ M%M

1, Crevettes sauté aux Choix 26.8€
Sﬁrim}o ‘Prgoarecf at your convenience & B #38 VA T v f2 ik
a Lail -Deep fried with crispy garlic, chilli & spring onions & A& %) ¥

a [a sauce XO -saute with XO sauce Fb4) Xo % k)3

au ainaemﬁr ¢ et 0lgnons-sauteed with ginger and spring onions & ® 1) &3
(94 (94 (4
\/ajveur a Lail émincé et vermicelles -Steamed with minced garlic and

Vermicelli 35 % #y4k KB

2, Saint-Jacques vapeur a Cail et vermicelles 25.8€
Steamed Scallops with Fried Gatlic & Vermicelli 2 344 & k 5 % F
3, Calmars fm’ts au yoiwe noir et sel 25.8€
Squid saute with Salt & Pepper #x B ot &
4, Filet de Bar vapeur aux écorces cfomnge séchés. 23.8€
Sea bass steamed with dried tangerine }oeef ‘A FRR T REE & (FEET)
5, Filet de Bar vapeur au }ooiwe et éjoices sichuaniases 28.8€
Sea bass steamed with Sichuan Teja}oer Dressing G EE AR SE B

Viande-Meat

1, Travers de porc caramélisés P 20.8€
Sweet & sour Joorﬁ I EER

2, ‘Porc braisé aux [égumes salés (Porc fermier esyagno[) P 258€
Braised Pork with Preserved Vegemﬁﬁzs HFE A

3, Cétes de porc poivrées au sel (Porc fermier esyagno() P 268€
Pork ribs saute with Salt & Pepper & MM HAF (B ILT R 55 5)

4, CBoeuf illngus sauté aux yoiwes noirs 28.8€
WoE-frie(f Angus Beef with black pepper sauce F3 i BARKY A P 2



{7@% et %Vgﬁm% nd ¢ %

1, Wok de cﬁoy sam/ Pak choi a [ails / 15.8€

Vegetaﬁfes saute # B IR 3

2, «Mapo Tt ofus, tofu braisé aux piment & poivre du Sichuan
&beeuf haché 15.8€
Braised wﬁA with chili and Sichuan pepper R 2

)
3, Haricots sautés a la sauce XO’ Maison P 15.8€
Sauteed French bean with XO sauce XO# ¥y &

1, ‘Pdtes sautées au Boeuf avec sauce Sq;’a 18.8€
WoE-fried’ rice noodles with sliced Beef R e

2, Riz sauté Maison Mongkok 20.8€
Fried rice with eggs, sﬁrim}o, sym’ng onion & vegemﬁﬁzs IE A k)8R

Desserts-Lessert

1, Sorbets & Créme de mangue 12.8€

Sorbets & mango cream

2, Dessert du Jour 12.8€
Dessert of the cfay



